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Read our ‘Cycle or not to Cycle’ report to learn 
more about circular economy in Turkey 
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The  Turkish  government  made  its  first  step  in  2013 

against  food  waste  with  the  campaign  of  "Preventing 

Bread Waste." The  campaign aimed at preventing bread 

waste and the loss it creates in the economy and to create 

awareness and sensibility. With the broad support of the 

government  and  civil  society,  the  Turkish  Grain  Board 

(TMO)  organized  a  campaign  that  covered  12  major 

cities.2  It  targeted  households  and  bakeries  as  well  as 

cafeterias, restaurants, and hotels. Reducing unnecessary 

waste and excess purchases saved consumers. The wide‐

ranging  yearlong  campaign  resulted  in  an  18  percent 

reduction in bread waste in consumer households (a total 

of  384 million  loaves  of  bread, worth US$  1.2  billion  in 

Bread Waste  Zero Waste Project 

In  2015  Turkey  hosted  the  G20  presidency,  which 

included a  focus on  food  security,  food  loss,  and waste. 

These  topics are  interesting  for Turkish policymakers  for 

several  reasons,  e.g.  the  desire  to  contribute  to  UN 

Sustainable  Development Goals  and  harmonization with 

the  European Union  (EU).  The  transition  to  the  circular 

economy  in  the  EU  has  taken  shape  through  the 

integration  of  environmental  policy  and  waste 

management  as  part  of  the  sustainability  objectives. 

Considering  these  developments  and  the  current 

circumstances, harmonization with  the EU,  sustainability 

and resource efficiency are unavoidable for Turkey. 

As  a  part  of  this,  the  Ministry  of  Environment  and 

Urbanization launched the "Zero Waste Project" (Turkish: 

"Sıfır  Atık")  in  2017,  to  use  resources  efficiently  and  to 

prevent,  reduce,  decompose  and  recycle  waste  at  the 

source. The  "Zero Waste Project", under  the auspices of 

First Lady Emine Erdoğan, thus makes the public aware of 

waste management. The plan  is still gradually shifting  to 

cover the full economic cycle. 
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Doktar  

Digital  transformation  in  agriculture  is  essential  by 

simplifying  the  communication  between  agricultural 

sector stakeholders' development; agricultural data will 

be  in  the  fields  of  production,  processing,  and 

interpretation. Doktar  is a farming technology company 

aiming  to  optimize  the  food  ecosystem  with  the 

intensive use of  information and data‐driven decisions. 

For  this purpose,  they develop products based on new 

technologies such as remote sensing, machine  learning, 

the internet of things, establishing effective distribution 

systems, and partnerships  for  the extensive use of  the 

entire agricultural value chain. Doktar named this vision 

as "Connected Agriculture."  

Biolive 

Biolive is  a  company  that  designs  and  develops  the 

production  process  of  bio‐based  plastics  from  olive 

kernel,  produces  bio‐based  granules  and  is  also 

currently continuing research and product development 

at  Yıldız  Technical  University  Technopark.  It  was 

established  in  2016  as  a  start‐up  at  the  Istanbul 

Technical  University  Technopark.  Later  it  became  a 

company with  the  investment  it  received  from  Vestel 

Ventures  within  Zorlu  Holding  in  2017.  Currently,  the 

company  works  on  bioplastic  production  for  Vestel 

refrigerators.  These  bioplastics  can  be  used  in  pet 

bottles,  disposable  cutlery  and  food  packaging,  which 

can be  lost  in nature within 3‐5 months.  It prevents  a 

significant amount of plastic waste.  

In circular food systems, waste does 

not exist and all products must be designed  

on the principle of reusability.  
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Innovation and entrepreneurship programs 

are the key players for supporting  

circular entrepreneurs and startups.  

They  aim  to  boost  entrepreneurship  skills  and  spirit  by 

organizing  events  and  trainings,  but  also  to  unlock  the 

potential  of  small  and medium  sized  enterprises  (SMEs) 

with their funding, which in turn will accelerate innovation, 

create  jobs,  benefit  businesses  and  increase 

competitiveness.  

EIT Food 

EIT Food is a consortium  that  focuses on entrepreneurship 

and  innovation  in  the  food  sector.  It  is  supported  by  the 

European  Institute  and  Technology  (EIT),  a  body  of  the 

European Union.  The  ambition  to  create  a  future‐proof & 

effective food sector through a connected food system. The 

members of the EIT Food community consists of 50 partners 

from  leading businesses,  research centers, and universities 

across 13  countries  in  the  international  food domain.   EIT 

Food  Hubs  are  regional  contact  points  in  the  countries 

whose main objective is to help boost local innovation eco‐

systems and  their  innovation outputs which would  lead  to 

an  increase  in  each  country’s  overall  innovation 

performance. 

Impact Hub 

Turkey  is  one  of  EIT  Food’s  countries,  and  Impact  Hub 

Istanbul  is  the  EIT  Food  Hub  in  Turkey. Impact  Hub 

Istanbul is  an  innovation  lab  and  co‐creation  venue  that 

unites  and  empowers  impact‐driven  individuals  while 

pioneering social innovation in Turkey. 4

FoodBack 

An  Impact  Hub  Istanbul  initiative, FoodBack aims  to 

support  food  and  agriculture  entrepreneurs  in  Turkey. 

Founded in 2018, FoodBack designs content and programs 

to  strengthen  the  food  entrepreneurship  ecosystem  in 

Turkey while building  an  expert network  to  foster  know‐

how  exchange  within  the  industry.  In  2019,  within  the 

scope  of  Regional  Innovation  Scheme  (RIS)  Innovation 

Prizes,  Impact  Hub  İstanbul  organized  a  Pitching/Demo‐

day  event  for  early‐stage  entrepreneurs  and  startups  to 

support the development of new products and services. In 

each  country,  up  to  10  innovative  agri‐food  companies 

competed. Windagrotech received  EUR  10  000  as  first, 

and Biolive EUR 5 000 as the second. 
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Key Institutions 
Most  circular  initiatives  require  the  involvement  of 

multiple  stakeholders who work  together. Today  there  is 

more and more attention  in Turkey towards  local healthy 

food,  sustainable  food  systems,  and  food  waste.  The 

institutions have an essential  role  in  turning  the spotlight 

on  this  issue.  It needs much more participative  initiatives 

and  campaigns  where  key  institutions  (e.g.,  Ministries, 

Development Agencies) can collaborate with the local ones 

to support and enhance regional development.  

Boğaziçi  University  Innovative  Agriculture  and  Food 

Management Platform (Bountarım)  

Bountarım  aims  to  contribute  to  the  know‐how  that  will 

improve  innovative  skills,  support  the  technology 

integration  and  digital  transformation  of  the  agricultural 

and  food  sector.  The  platform's  main  objectives  are  to 

encourage  vertical  and  horizontal  connections  among 

stakeholders  of  the  industry,  to  support  the  relations 

between  them,  and  to  facilitate  the  entry  of  new 

institutions  into  the  sector. The platform has  also  training 

programs  to  support new  generation  agricultural business 

and current agricultural practices. 

Yaşar University  

Yaşar  University (In Turkish:  Yaşar  Üniversitesi)  is  a 

university in Izmir, Turkey. The university is divided into 

seven undergraduate faculties,  and  currently,  the 

university  is  getting  ready  to  establish  their  eighth 

faculty  "Faculty  of  Agriculture  and  Technology"  in 

cooperation with Wageningen University and Research 

Center  (one  of  the  most  important  Agriculture  and 

Technology  Universities  of  the  Netherlands).  The 

strength of Wageningen University & Research lies in its 

ability  to  join  the  forces  of  specialized research 

institutes and the  university.  5  It  also  lies  in  the 

combined  efforts  of  the  various  fields  of  natural  and 

social  sciences.  The  curriculum  for  the  Faculty  of 

Agricultural  Technologies  is  projected  to  cover  such 

academic  units  as  agriculture  technologies,  animal 

sciences, aquaculture, food processing technologies and 

agricultural business management.  
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The  Scientific  and  Technological  Research  Council  of 

Turkey (TÜBITAK) 

 Tübitak has supported projects on the development of 

advanced  technology products  in  agriculture  and  food 

between  2000‐2019.  In  2008‐2019,  the  support  was 

provided  in  the  fields  of  "agricultural  technologies," 

"digital technologies in agriculture," "smart agriculture," 

and "animal husbandry". Thus, a total of 1823 projects 

were  supported  in  the  agricultural  sector  through  the 

programs of TÜBİTAK. The accumulation of knowledge 

gained  from  these  projects  is  intended  to  provide  a 

base  for  R&D  and  innovation  issues.  It  aims  to 

contribute  to bring cooperations across  the ecosystem 

to  the  fore.  Tübitak  determines  agricultural  research 

and  development  strategies  and  priorities  with  the 

guidance  of  the General  Directorate  of  Agricultural 

Research and Policies (TAGEM).  

TAGEM 

TAGEM, within the Ministry of Agriculture and Forestry, 

is the  largest R&D organization  in Turkey. TAGEM aims 

to  improve  access  to  quality  agricultural  products, 

ensure  sustainable  use  of  agricultural  and  ecological 

resources, and establish and implement policies to raise 

the liveability standarts in rural areas. It has 48 research 

institutes  in  different  Turkish  cities  related  to  their 

expertise in the fields of; Food, horticulture, agricultural 

economics, agricultural machinery, aquaculture, animal 

health, etc.  
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