Bijlage 1: Afbeeldingen met de verschillende types Limburgse vlaai

A. Afbeeldingen uit Netty Engels-Geurts, Limburgs vlaaienboek, Uitgeverij Corrie Zelen, Maasbree,
1978.

o Open viaai

het opgieten van het gebonden vruchtensap

Open Limburgse vlaai afgewerkt met gebonden vruchtensap.



o Fruit reep- of rastervlaai

het snijden van latjes

Latjes voor de Limburgse vlaai worden gesneden

Beleggen met latjes



° Strooisel vlaai

het strooien van greumelkes =

Bestrooien van Limburgse vlaai met knibbelkens, greumelkens, ...

gebakken greumelkesvlaai

Limburgse vlaai met knibbelkens, greumelkens, ...



e Deksel vlaai

het opleggen van een deksel

Limburgse vlaai met deksel beleggen

het inknippen van de dekselvlaai

¥ .

Limburgse vlaai met deksel inknippen



B. Limburgse vlaaien

Open Limburgse vlaai : pruimenvlaai

Open Limburgse vlaai : rijstvlaai
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Open Limburgse vlaai: vlaai afgewerkt met knibbelkens, greumelkens, ...



Limburgse vlaai: fruitvlaai met raster en suiker



Limburgse vlaai: fruitvlaai met repen en suiker



Limburgse vlaai: fruitvlaai met deksel en suiker



Bijlage 2 : Kaart geografisch gebied “Limburgse vilaai”

Belgische provincie Limburg

Nederlandse provincie Limburg




Bijlage 3.1 : Overzicht
verkoopkanalen en etikettering

Verkoop

Nederland

Belgié

Onverpakt

- Hierbij zijn er geen etiketteringsverplichtingen, maar
wel een allergeneninformatieverplicht.

- Wel benaming, bijv. via etiket of schapkaart

- In praktijk betekent dit dat deze vlaaien op de dag
van productie en + 1 dag, verkocht kunnen

worden. (dit ook o.w.v. kwaliteitseisen). Dit past
binnen de producten met een hoge omloopsnelheid
uit de beslisboom van de NVWA.

- Hierbij zijn er geen etiketteringsverplichtingen,

De allergeneninformatie kan zowel schriftelijk als
mondeling meegedeeld worden.

- In praktijk betekent dit dat deze vlaaien op de dag
van productie en + 1 dag, verkocht kunnen worden.

Verpakt voor onmiddellijke verkoop

voor directe verkoop en verpakt in centrale bakkerij:
- Hierbij zijn er geen etiketteringsverplichtingen, maar
wel een allergeneninformatieverplicht.

- Wel benaming, bijv. via etiket of schapkaart

- In praktijk betekent dit dat deze vlaaien op de dag
van productie en + 1 dag, verkocht kunnen worden.
Dit past binnen de producten met een hoge
omloopsnelheid uit de beslisboom van de NVWA.

voor levering aan andere bedrijven en verpakt in
centrale bakkerij:

- Naam product, houdbaarheid en de tracering op de
doos.

- overige informatie in de specificatie / handelspapier
die naar de klant zijn verzonden om meegegeven
worden tijdens de levering.

- Ofwel worden ze verpakt op de plaats waar ze
worden geproduceerd, of in max. 5 eigen vestigingen
met eenzelfde

Ondernemingsnummernummer.

Dan dient er op de verpakking een minimale
houdbaarheidsdatum of een uiterste
consumptiedatum vermeld.

- Ofwel worden ze verpakt op de plaats waar ze
worden verkocht, maar dus niet de plaats waar ze
worden geproduceerd.

(ditis in ‘bulk’ inkopen en individueel verpakken).
Indien deze producten verkocht worden op dag van
verpakken en + 1 dag, dan moet er enkel een
verpakkingsdatum op vermeld worden of een intern
systeem waaruit de verpakkingsdatum blijkt)

- Voor B2B verkoop moet er steeds een leveringbon
het product vergezellen. Hierop moeten de gegevens
van productiedatum op vermeld staan.

Verpakte vlaaien bestemd voor de
verkoop aan consumenten in het derde

kanaal

Deze moeten voldoen aan alle eisen van de
etiketteringsverordening.

Deze moeten een productiedatum of een minimale
houdbaarheidsdatum / uiterste consumptiedatum
bevatten.




Bijlage 3.2 Controlepunten

Nederland

Belgié

Controle in de bakkerij op:

Receptuur

Dagelijkse productie met de baklijsten
Vlaaidegen in de vriezer op
productiedatum

Verkooplijst “Limburgse vlaai”
Gewicht eindproduct

Receptuur via productiefiche
Autocontrolesysteem (dagelijkse
productie met de baklijsten en
vlaaidegen in de diepvriezer)
Verkooplijst “Limburgse vlaai”
Gewicht eindproduct

Controle in de winkel op:

Uiterlijk buitenkant,

Doorsnede van de vlaai

Afwerking van het producten ( geen
gelei, jam, ect.)

Gewicht eindproduct

Het aantal verkochte vlaaien aan het eind
van de dag

Verpakking en gebruik EU logo en label

Uiterlijk buitenkant,

Doorsnede van de vlaai,

Afwerking van het producten ( geen
gelei, jam, ect.),

Gewicht eindproduct

Het aantal verkochte vlaaien aan het eind
van de dag

Verpakking en gebruik EU logo en label

Controle bij andere bedrijven dan de bakker op:

Leveringsbonnen en tracering van de
producten
Verpakking en gebruik EU logo en label

Leveringsbonnen en tracering van de
producten
Verpakking en gebruik EU logo en label




Bijlage 4 : Dagelijkse baklijst

Baklijsten Limburgse vlaai

Vermeld op uw baklijsten per dag specifiek welke “Limburgse vlaai” u produceert. Gebruik
bijvoorbeeld de onderstaande tabel .

Weeknummer X
Datum X
Deegproductie in kg X
Naam type Limburgse vlaai Aantal producten
X X
Datum X
Deegproductie in kg X
Naam type Limburgse vlaai Aantal producten
X X




Bijlage 5 “Traditionele Streekproducten Gastronomisch Erfgoed van
Nederland”
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Als eerste serie van de reeks

BAKKERSBOEKJES VAN ZEELANDIA

zijn reeds vetrschenen:

Nr 1 Broodpenningen en hun rol in het bakkersleven door
jbr ir A. C. von Weiler '

Nr 2 Een bakkersjongenvééx vijftig jaar door wijlen J. v.d. Blom

Nr 3 Koek- en Speculaasprenten, Het Vanwaar en het Waarvan
door #r M.C. A, Meischke

Nr4 Brood wordt overal gebakken Spreuken en zegswijzen
over de bakker en zijn brood, verzameld door F. Kerdsik

Nr5 Koek- en Speculaasprenten, Het prentenboek van ons
volkslevea door #r M. C. A. Meischke -

Nr6 Het oude bakkers-gildewezen door wijlen J. van der Blom

Van de tweede serie is reeds verschenen:

Nr7 De bakker en het schoolkind door D. J. van der Ven

Nr8 De duizend broodsoorten der wereld door wijlen J. . 4. Blom

Verder zijn in voorbereiding: .

-

Nr 10 Wat er vroeger bij de bakkers uithing door wijlen
J. van der Blom

Nr 11 Over schepen en schutters, karren en koningen, op de
oude koek- en speculaasprenten doot i M. C. A.Meischke

Nr 12 De vrouw in de bakkerij doot D. . van der Ven
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D. J. van der Ven

EG ,,VLA" en ik zie voor mij de vreugden van Limburg!

Vla is de uiteindelijke resultante van Limburgse volksaard,

van Limburgse tradities en van de voortdurende Limburgse
zorg voor het heil van de inwendige mens. Vla is het gewes-
telijk bakproduct van meel, eieren, suiker en »spies”’, de lek-
kernij, die er met haar smeuige geurigheid en fijne aromen aan
de hoogtepunten van het jaar en het leven een vertrouwelijke
feestelijkheid schenkt, zoals geen ander Nederlands gebak dit
vermag te doen. '
Iets van de vruchtbaarheid der golvende tarwevelden, zoals die
op en neer deinen met de heuvelen van Limburg’s Zuiden, iets
van de overdaad der appel-, peren-, pruimen- en kersenbongerds
en iets van de malse gezapigheid der intieme moeshoven met
hun weelderige productie van aardbeien, zwarte, rode en witte
bessen, kruisbessen, morellen, pruimen en abrikozen ligt er voor
de fijnproever besloten in het baksel, dat met eierstruif, kaneel,
rijst, saffraan en suiker de onovertroffen volkstaart schenkt, die
kort en krachtig heet: Limburgse vla.
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Bakker Slighers van Gronsveld aan de voorbereiding van de koningsvla

e
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Limburgse viaaien-overdaad

Tussen Pinksteren en Sint Jan viert er het vrome en vrolijke
Limburgse volk zijn jaarlijkse zomerhoogtij in het houden van
processién en kermissen. Er is weliswaar geen processie omdat
er vla wordt gebakken, maar er wordt toch wel altijd vla gebak-
ken, omdat de processie trekt. :

En hoe wordt er gebakken! In onwaarschijnlijke hoeveelheid, in
een overdaad, berekend op het royaal tracteren van heel het
gezin, meiden en knechten inbegrepen, op het regaleren van
gasten, die men zeker van.dichtbij en veraf verwacht, op het
gul wegschenken van vla aan de komende en gaande man, aan
buurkinderen en aan het zwervende volk, dat nu eenmaal overal
zijn geluk zoeke in het vagabonderen door Limburg’s gezegende
gouwen.

Zoveel moet er met »grote bronk” worden geleverd, dat de bak-
kers geen kans zien om deze alle te bezorgen. Dus komen
kinderen, meiden of knechten de ovenklare ,,boam” (bodem)
met de ,,spies” (vulling) zelf brengen en halen, vaak op ladders,
soms ook wel met paard en wagen. Immers een boerin, die zich
respecteert en niet in haar eigen bakoven deze kostelijke zomer-
gave bereidt, rekent toch altijd wel op een dertig stuks. Er zijn
ook gezinnen, waar ze met de gasten vijftig en meer vlaaien
verotberen, terwijl als het schutterskoningsfeest is, dit aantal tot
in de honderden loopt.

Ik mocht zo'n schuttersvlaaienmaaltijd van de St. Sebastianus-
schutterij te Gronsveld in het plechtige konings-mei besteken
van 1923, 1927 en 1931 meemaken en op 12 Juli 1939 was
mij het voorrecht beschoren aan te zitten aan de keizerlijke
vlaaiendis, die de 80-jarige schutterskeizer H. J. Wackers en de
keizerin Mevrouw C. W. Bouchoms, hun dorpsgenoten aanboden
en waar niet minder dan 209, zegge en schrijve tweehonderd en
negen stuks vla zijn gegeten.

Wie over dit vlaaienfestijn, het grootste, dat ik ooit op Limburgse
bodem heb meegevierd, het fijne wil weten, verwijs ik naar de
uitvoerige beschrijving, die ik daarvan heb gegeven in het tweede
deel van mijn boek ,,De Vrouw in de Nederlandsche Folklore”,
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De schutterij der St. Sebastiaan-broederschap te Gronsveld aan de koninklijke vlaaiendis

dat als de papierschaarste overwonnen is, spoedig ter perse
zal gaan.

Een folkloristisch onderzoek naar de Limburgse via

Waarom wordt er nu wel de vruchtenvla gegeten in heel
Limburg ten Zuiden van Venlo en waarom kennen andere
boomgaardstreken, als bijv. de Over- en Neder-Betuwe, de
Noordhollandse Bangerd en het Utrechtse Westerkwartier dit
feestelijk vruchtenmoesgebak niet?

De vraag is gemakkelijker te stellen dan te beantwoorden. Toen
ik voor de samenstelling van dit bakkersboekje mij om inlich-
tingen wendde tot Maastricht’s archivaris, Dr A. Kessen, en tot
dezelfde functionaris voor Venlo, de heer C. Theod. Kokken,
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kreeg ik weliswaar vriendelijke brieven, doch men kon mij maar
zeer enkele algemene mededelingen doen, omdat er weinig of
geen vlaaien-literatuur bestaat. En de directeur vamr de Limburgse
Federatie van Verenigingen voor Vreemdelingenverkeer te Val-
kenburg, de heer Joh. Miedema, moest mij berichten, dat ook
zijn gegevens ,,verre van compleet” waren. Een enquéte zou
door middel van het Maandblad over heel Limburg worden
ingesteld en volgens latere berichten moest ,het onderzoek over
de Venlose vlaaien in volle gang zijn”. Ik vrees echter maar al
te ‘zeer, dat de bakkers in deze tijd van distributiebescheiden
met Limburgse luchthartigheid dit vlaaienonderzoek naar St.
Juttemis zullen verschuiven, eendeels omdat zij op de gestelde
vragen moeilijk een antwoord kunnen geven, anderdeels omdat
een antwoord zo vanzelfsprekend wordt geacht, dat het naar hun
inzicht niet de moeite zou lonen daarvoor in de pen te klimmen.
Maar toch heb ik goede hoop, dat bakker P. Hendrikx uit de
Vleesstraat en bakker Jos. Schreurs uit de Grote Kerkstraat te
Venlo, evenals bakker J. A, Verheugen uit de Grote Straat te
Venray mij na het lezen van dit bakkersboekje toch hun gegevens
niet zullen onthouden over het Noordelijke verbreidingsgebied
van de Limburgse vla in contreien, waar dit feestgebak reeds
de krenten- en de klontjesmik naast zich moet dulden.

Zelfs Theod. Dorren geeft in zijn ,,Woordenlijst uit het Valken-
burgsch plat” met etymologische en andere aantekeningen op
het woord ,,vla” niet meer dan de drie volgende regels:

,»Vla v. zn. platte, ronde broodkoek, belegd met fruit
of met rijstebrij (ohgd. flado — offerkoek). In 1338
bestaat reeds de familienaam Vladbecker.”

Een van de vele honderden
koningsvlaaien, die op een
Limburgs schuttersfeest
worden genoten
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Een erebank
voor de Valéenémg;e
bakker-folklorist Th. Dorren

Theodoor Joseph Hubert Do-
ren mocht tijdens zijn lang en
vruchtbaar leven als de voor-
naamste autoriteit op dit ge-
bied gelden, want deze folklo-
rist, oudheidkundige, dichter
en dialect-schrijver was van
De bakker-folklorist Th. Dorren beroep confiseur-patissier en
zijn zaak had de renommée
de lekkerste vlaaien van heel het valkenstedeke te leveren.
In Zuid-Limburg, waar niet alleen in de natuur, maar ook in het
menselijk leven de romantiek domineert, drong deze zelfs doot
tot voor de oven van deze ambitieuze bakkerszoon en zij wist
uit de eenvoudige vakman, die zijn dagelijkse prozaische arbeid
van broodbakken en vla vullen met zorg en toewijding verrichtte,
de geschiedvorser en volkskundige te maken, die meer dan wie
ook het sprookjes-mooie land van het Geuldal voor ,»,Holland
en de wereld” heeft ontsloten.
In zijn jonge jaren betokkelde hij, evenals de patissier Ragenau
uit Rostand’s Cyrano de Bergerac ,,une lire en pate de brioches
avec les cordes en sucre”. Zo ontstonden Valkenburgse volks-
liedjes als het zoet-gevooisde ,»Onger den heulen-téére”, die een
vorig geslacht op hun vrolijke ommegangen begeleid door de
muziek van ,,Walram” door de grot, zong, dat de gewelven
ervan weergalmden.
Maar deze confiseur van Fauquemont deed meer dan vla bakken
en liedjes dichten! Hij werd er de ziel van de Vereniging Voor
Vreemdelingenverkeer ,Het Geuldal”, de promotor voor de
ontwikkeling van Valkenburg uit een vergeten nest tot het zo
vermaarde zomerlustoord van deze dagen.
Toen onze bakkerszoon in 1933 zijn zilveren jubileum vierde als

voorzitter van de vereniging ,,Het Geuldal” werd hoog op het

rotsplateau van Neerland’s enige dwingelburcht een monumen-
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tale Theod. Dorrenbank onthuld, waarop te lez.fen staat: ,,Om
zijn hooge verdiensten voor stad en gewest en zijn onverdroten
arbeid in het belang der gemeenschap heeft 'd.le V.V.V. ,Het
Geuldal” haren vereerden Voorzitter op diens zilveren feest met
veler medewerking dit gedenkteeken gewijd.” : 4

Uitrustend op deze Valkenburgse bakkers-‘__e'rebank gingen mijn
gedachten meermalen uit naar een soortgeh]lf monument, opge-
richt ter nagedachtenis aan een andere folklorist, oudheidkundige
en dialect-schrijver, die wat Dorren in sociaal-toeristische zin

" deed voor het Zuiden in mogelijk nog grotere omvang als his-

toricus-taalkundige tot stand bracht voor het Noorden des lands.
Ik doel hier op Waling Dijkstra, die ook voor de bakkers-
loopbaan was voorbestemd, doch die zich in de strijd der Friese
nationale bewustwording een vooraanstaande plaats heeft weten
te veroveren. Niet minder dan 5000 geschriften in het Fries zijn
er van zijn hand verschenen. Vermaard is zijn boek ,,De silveren

Valkenburg’s erebank voor de bakker-folklorist




Rinkelbelle” en als een folkloristisch standaardwerk moet zijn

,»Uit Friesland’s volksleven van vroeger en later” worden

gewaardeerd.

In overeenstemming met de-naar binnen gekeerde Friese volks-
aard is er zijn gedenkteken te Leeuwarden, ontworpen door Pier
Pander, een wat stug granieten blok, dat zijn beeltenis in brons
draagt.

Hoe geheel anders de vriendelijke tot rusten nodigende Theod,
Dorrenbank op het mooiste punt van de ruinerots, van waar
men zijn blikken over het valkenstedeke en heel het Geuldal
kan laten weiden. Hier nu op deze bakkers-erebank lust het mij
in gedachten met U eens na te gaan, wat in de Europese folklore-
literatuur over de geschiedenis van de vla bekend is.

De via als offerkoek

Zoals Th. Dorren vermeldde, staat de naam vla in verband met
het oud-hoog-Duits flado, dat identiek is aan placenta en offer-
koek betekent. In geheel West-Duitsland bleef ,,Fladen” het
eigenlijke woord voor een plat offerbrood, dat oorspronkelijk
ontstaan is door het uitspreiden van een dikke meelbrei over
een vlakke met vet ingesmeerde steen, waardoor het aanbranden
van het deeg werd voorkomen. De verschillende inkervingen op
het bovenvlak dienden om de daarop gegoten honig of het
vruchtensap langer in de ketven vast te houden. Flado werd
ook gelijk gesteld aan lapas, d.i. ,,fructus vidi inter duas turtas
pressi”’, dus aan een soort vijgenvruchtentaart. Deze soort vla
zal in Duitsland wel nooit algemeen geweest kunnen zijn, daat
de vijg slechts in kloostertuinen werd geteeld. Hierin vinden we
weer een aanwijzing om flado gelijk te stellen aan liba als een
offetbrood met vruchtensap of honig, soms als te Appenzell
ook wel met roomkaas of gedroogde peren gevuld.

Dergelijke soorten vlaaien werden door de vlaaienbakker in het
vladenhuis, reeds in het midden-hoog-Duits bekend onder de
naam vladehiis, bereid en door de priesters gewijd, zoals we
vernemen uit ,,An dem heiligen Ostertage d6 ein heilic priester
sine vlade wihen sollde und sin vleisch”.
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Jets van dit vlaaienoffer bleef nog bewaard in de kapellekes-
kermis te Mechelen ter viering van het hoogfeest van Maria
Boodschap. Viel deze feestdag in de goede week, dan werd de

" yiering tot Zondag na beloken Pasen uitgesteld. Na de bedevaart

vierde men duchtig kermis en een van de grootste attracties was
en is nog altijd het dobbelen om pakjes Lierse vlaaikes.

Felix Timmermans over de Lierse vlaaikes

Aan die Lierse vlaaikes heeft Felix Timmermans in zijn boek

Het Keersken in de Lanteern” een smeuig verhaal gewijd,
waaraan ik de volgende passage ontleen.

Sooke van der Musschen is de man, die de lekkerste Liersche

vlaaikes bakt. Zijn vlaaike bestaat uit een schoteltje deeg ter
grote van een inktpot, waarin een vulsel siroop, blgem en suiker
gegoten wordt. Ze zijn heerlq}c als ze nog .vers.ch zijn en daarom
koopen alle vreemdelingen, die per abuis in Lier verzeild raken,
zulk een pak van twaalf vlaaikes voor 50 centiemen.
Eens nu was er in het stadje een tentoonstelling van Handel en
Nijvetheid en de oude
koning Leopold met den
witten baard zou die ten-
toonstelling met een be-
zoek vereeren. Alle ten-
toonstellingskasten werden
tevoren op slot gedraaid,
want het was streng ver-
boden, den koning iets aan
te bieden.

Sooke was vastbesloten
echter, dat de koning ten-
minste zijn vlaaikes proe-
ven zou en toen de koning
dan ook bij zijn stand was,
sloeg hij de ruit stuk en
bood den koning op een
nikkelen bordje een vlaaike

De koning zelf heeft de Lierse vlaaikes gegeten
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aan. ,,Pruft dat eens, menheer, Sire de Keunink, hoe lekker
dat dees is. Dat is nu mijn fabrikatie.”
De koning vond het gebak zoo lekker, dat hij den bakker vroeg
hoe die vlaaikes werden vervaardigd, waarop Sooke kalmpjes
antwoordde: ,,Wel Menheer, Sire de Keunink zijn Majesteit, dat
zal ik niet zeggen, dat is het geheim van het huis.” Iedereen
zag purper van angst, maar de koning zei goedmoedig: , Wees
maar gerust, ik zal u geen concurrentie aandoen.”
Nadien hangt er boven de winkel van Sooke van der Musschen
een groot uithangbord, waarop het portret van de koning boven
een stapel vlaaien prijkt. Er boven staat Iz de Koninklijke viaa
en daaronder: :

Ge moogt het niet vergeten

De Konink zelf heeft er gegeten.

De via als offerkoek in viasienprocessies en in de
viering van de grote bronk

Ook in Zwitserland is de vla sedert onheugelijke tijden als
Paasgebak algemeen bekend en Paaszondag heet er in verschil-
lende kantons ,,Fladen-Suntig”.

Elders werden de vlaaien in de kerkelijke ceremonién opge-
nomen en men kent zelfs omstreeks Pasen vlaaienprocessies.
Zo torsen twee jongens op een draagbaar op Paaszondagmiddag
twee grote vlaaien midden tussen de rijen der biddende mensen
der ,,Vladen-Prozession” van Geraldshofen in Unter Franken.
Te Mainz werd op de 22ste Juni bij de St. Stefanuskerk de
,»Batzenkuchen-Prozession”’ gehouden. Deze ontleent haar naam
aan de ,,Batzen” d.i. een gebak ter waarde van 12 Pfennig, dat
de vorm heeft van een Paasvla. Ook wordt hier en daar nog om
dergelijke offerkoeken geloot of gevochten, zoals we dat in
gewijzigde vorm ook eens kenden te Geleen, Lutterade, Kra-
winkel, Stramproy bij het uitwerpen van het z.g. Kerstbroodje.
Rupelmonde kent het jaarlijkse apostelbrood-rapen, een Vlaams
variant van ons Sittardse krombroodjes-rapen, dat na jaren van
verval in 1933 weer tot nieuw leven is gewekt — na de bevrij-
ding meer dan ooit is opgebloeid — en waarover ik in deze
setie bakkersboekjes nog wel eens wat meer hoop te vertellen.
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In vele kerk- en kloostergebruiken vervulde ide vla de rol van
offerkoek ter bevordering d.er vruchtbaarheid van akkgrs efl
boomgaarden. En hierin' zie ik nu ook haar gebond,enhgd aan
de streek van ons vaderland, waar overal in de kruisdagen
de processies vrijelﬁk rondtrekken om den zegen over veldgewas
af te smeken.
;;;rgzrg:tal mag de pret- en eetlievende Limburgef in alle andere
serioden en bij alle huiselijke feesten gaarne zijn v_la op tafel
;ien, toch is er geen gebeurtenis, waarop zoveel vlaaien worden
gebakken als bij het trekken van de grote bronk of de
entsprocessie. _
%;f;f;ix Ilzuttenheeft de onverbrekelijke g'ehechtheld aan het
processievlabakken eens aardig beschreven in een schets. ,,De
Kermisvla”, waarin hij in een dialoog tussen moeder le!a?ls
en haar zoon Tinus het conflict van de oudere aan .trad1t1fes
gehechte generatie met de meer modern voelende jonkheid
illustreerde in:
_Waar is dat stomme bakken ook wel goed voor?”
Moeder Dibbels met een stapel teilen in haar ;l,umden, zag
onthutst op. ,,Is me dat poejakkeren drei dagen lang”, grauwelde
Tinus verder, kisten en kasten schoonvegen, alsof er anders nooit
gepoetst werd, wasschen en witten, verven en ’vermssen; en dan
nog die heele vlaaienbakkerq. op den koop toe. .
,Maar ’t is dan toch kermis” verbaasde zich Moeder Dibbels
over deze ongehoorde ketterij. ¥
,Voor dat onnoozel stukje vla, dat er van gegeten wordt...
,,Ben jij er dan alleen maar?” ' \ '
Tinus schoof de deur uit. Daar viel immers toch niet tegen in
te redeneeren. En geérgerd rammelde moeder Dibbels voort in
de groote keukenkast.” e 5
Die overdaad en dat gul geven van vlaaikes is in ‘folklorlsglsche
zin gelijk te stellen aan de overdaad van Kniepertjes en Nieuw-
jaarskoeken in Twente bij de overgang van het Oude in het
Nieuwe en aan het evenmin logisch verantwoorde zware gewicht
der Hemelvaart- en Pinksterbroden, die de Achterhoekse boeren
brengen naar de Muldersfluite tussen Zelhem en Hengelo en
naar de hagelkruisen in de Lijmers.
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In al die overdadige tractaties of geschenken aan de armen ziin
de laatste resten besloten van het eens gebrachte kerkelijke of
kloosterofferbrood tot heil van gezin en gemeenschap.

Zwarte V asten- en witte Paasvia

Zo nauw was de vla eens aan de liturgie verbonden, dat in de
veertigdaagse vasten de somber-zwarte vla met gedroogdé prui-
menmoes werd genuttigd om deze eerst met Pasen door de witte
Paasvla te vervangen.

In zyjn ,Feestelijke Almanak” schrijft Felix Timmermans daar-
over: ,,En terwijl de maag nog omkeert en het bloed nog klopt
van het bier en het eten, gaat men den dag daarop met assche-
Woensdag naar de kerk een zwart kruisken op het voorhoofd
laten stempelen, en eet men na het magere noenmaal de groote
vastenvla vol glanzende ebbenhout-zwarte pruimen.”

Oudtijds kende men in Limburg ook algemeen de zwarte kroed-
vla, die echter snel aan bederf was blootgesteld. Met Limburgse
volkshumor zond men dan wel eens aan een kaalhoofdige een
zwarte vla, die geheel onder
de schimmel bedekt zat of
die, zoals het heette, ,,al haat
op had.”

Ook gaat er in de volkssprake
nog het verhaal van een graaf,
die naar Rome toog en als
gunst van de Paus vroeg de
witte Paasvla reeds op de
avond vo6r Pasen te mogen
eten, wanneer zij o warm uit
de oven kwam en natuurlijk
veel smeuiger smaakte dan op
Paas-Zondag. MaarZ.H. wees
dit epicuristisch vlaaien-ver-
zoek lachend af en zeide vol-
gens Broeder Paulus: ,,Als ge
gedurende de gehele Vasten

De kaalhoofdige en de zwarte kroedvla
met ,haar op”
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op de Paasdag hebt gewacht, dan kunt ge gedurende de Paas-
nacht ook nog wel op de vla wachten.”

Een ander verhaal vertelt, hoe keizer Otto in 962 te Pavia het
Paasfeest vierde en een page van zijn gevolg — het zoontje van
de hertog van Zwaben — gulzig een stukje van de Paasvla
afbrak, welke op de keizerlijke tafel stond aangericht. Daarvoor
ontving hij duchtige klappen van de major domus.

Dergelijke verhalen bevestigen de ouderdom van het kerkelijk
gebruik om Paasvla na de Commune te nuttigen als eetste spijs,
welke nimmer in de vastentijd mocht worden genoten. Hierdoor
bleef het karakter van feest- en offerbrood in sterke mate
gehandhaafd.

Luiker via, lodderkesvla en kermisvia

Als de geest van de bakker-folklorist Dorren over mij vaardig
wordt, kan ik nog meer vertellen van de geographische ver-
breiding der vlaaien in Europa; hoe zij in Zwaben en Beieren
Zelten en in Oostenrijk Flecke worden genoemd, elders weer
Flarren, Flirtle of Flatz en hoe zij in het aangrenzende Walen-
land ook algemeen voorkomen onder de namen van Taute au iz
(tijstevla), taute au suke (suikervla), taute aus céréjes (kersen-
vla), taute aus prunes (pruimenvla), taute aus aubrucots (abri-
kozenvla), taute aus caclindjes (boschbessenvla), taute aus
gruzales (kruisbessenvla). Een enkele keer worden deze ook
aangeduid met de ouderwetse aan onze Limburgse vla herinne-
rende benaming van flamitche.

Dan zijn er ook nog in het Luiker land de tautes 2 tréjis, taarten
bedekt met een netwerk van kleine reepjes deeg, die we in
Limburg met 16dderkesvla (laddertjesvla) betitelen en ook wel
als te Nuth plaatselijk ludderkes-toert heten.

Wat de vla in het leven ook van dit mijnwerkersdorp betekent,
leren we begtijpen uit een enkele

strophe van' de ,,romantische

operette in veer bedrieve Sint

Donatus of wie ich nog jonk

waor” waar in het refrein van
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het St-Donatus-liedje de woorden op-
klinken:

De miedjes die bakke dan ludderkes-togre
't Fi€s van d’n ougs is jao dao.

't Fiés vuér de boere en vuér alles wat boert
. Hoerah! 't Is kirmis bienao!

Die kermis werd dan in Vaals, Margraten en andere dorpen aan
de Zuidelijke zelfkant van Limburg ingewijd met het ,vla
varen”. Hierbij trokken de jongens in een feestelijke optocht
langs de hoeven om vlaaien in te zamelen, ten einde deze op
kermisavond gezamenlijk in de herbergen te verteren, wat hier
en daar betiteld werd met het ;,aanrijden van de kermis”. Dat
hierbij joeks en vrégelerij (plezier en goedmoedige plagerij)
schering en inslag waren, blijkt wel uit verschillende spot- en
schimpnamen, zo o.a. uit die van havervlaaien voor de bewoners
van Munstergeleen en Winteraak. Frankrijk kent de Paasvla als
flan de Piques, die vooral in de Elzas populair is en in het
Belgische Walenland eert Henegouwen’s hoofdstad Mons Onze
Lieve Vrouwe van Messines op haar vierdag met het eten van
de vermaarde vlan de Messines terwijl te Lier als de St. Gomarus-
processie trekt, volgens Felix Timmermans ,,de Liersche vlaaikes
in de bedevaartmonden gaan lijk klokspijs”. In alle straten,
uit alle huizen”, vertelt hij, ,,walmt de heerlijke geur der koeke-

Een pronkstuk van een
16dderkes vlaaientaart

bakken door de mist en daarbinnen is het een gesmak van

beboterde koekebakken, koekebakken met suiker, met siroop,
dat de vingeren druppelen van weelde.”

De Limburgse via en het vronwenbakrecht

Na deze verlokkende beschrijving breng ik U in gedachten naar
de bekende vlaaiensalon in Valkenburg’s Groote Straat, waar ge
in het consumeren van de apeleco-, kronselen- (kruisbessen) en

Vruchtenvla-stilleven
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Het Vrijdagse vlaaien-bakken in een Limburgs veldoventje

riggelaote- (reine claude) vla kunt vaststellen, dat in Theod.
Dorren’s geboortehuis de oude vlatradities ook door zijn opvol-
gers in hoge ere worden gehouden.

Vermeldde Dorren, dat in 1338 reeds de familienaam Vladbecker
bekend was en lazen we hierboven, hoe de middeleeuwse bakker
in het vladehts zijn Paasvla uitstalde, die elders in de apotheek
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of de kloosterkeuken werd bereid, de Limburgse vla wordt toch
nog altijd voor het merendeel thuis door de vrouwen gebakken.
Iedere Vrijdag bereiden, op de grote hoeven, ondanks distributie-
zorgen, oude moedertjes nog duizenden van die kostelijke deeg-
koeken. Dikwijls kneden zij ze tegen alle hygiénische opvat-
tingen van de moderne tijd en tegen de verfijnde stadse smaak
in als in een heilige ritus het fijne tarwebloem tot ronde platte
deegkoeken. Stuk na stuk worden ze voorzichtig gelegd in de
met olie besmeerde ijzeren vlapannen. Hoe menige halfese
(pachteres) beleeft er aan haar glanzende, oranje gestoofde abri-
kozen, aan de saffraan-gouden rijst en het geurende euf (ooft)
van de spies een heimelijke bakstersglorie in het gestreng hand-
haven van een eens algemeen vrouwenbakrecht.

Eindelijk dragen dan blijde kinderen de greumelkes-, proemen-,
riestevlaaien, of hoe ze. verder heten mogen in van dorp tot
dorp wisselende benamingen, op planken of ladders naar de
bakker of naar de dikwijls schilderachtige vervallen veldovens.
Met hun bakstenen mergel- of leemwanden en hun bemoste
pannen dakjes bleven deze primitieve bakhuisjes jaar in jaar uit
hun trouwe diensten bewijzen aan de Limburgse boerin in het
vervullen van haar Vrijdagse baktaak voor de Zondagviering,
wanneer naar oude traditie de magen a.h.w. ,,geplaveid” dienen
te worden met vla.

Want het is ook thans nog algemeen zede in Limburg voor de
Zondag vla te bakken, meer vla te bakken dan met mensen-
mogelijkheid door de te verwachten gasten kan worden opge-
smuld, maar op één vlaatje meer of minder mag men niet kijken!
Ze zijn immers het symbool van de overvloed der vruchtbare
Limburgse korenlanden en fruitgaarden. Ze begeleiden er de
feesten en de hoogtijden van het jaar in de gemeenschap en in
het individuéle leven.

En zelfs bij begrafenissen werd oudtijds o.a. te Kerkrade de
dodenvla op lange ladders huis aan huis bezorgd als de laatste
gave, welke de overledene in de gulheid van zijn aards bestaan
zijn buren ter nagedachtenis schonk.

Dat de vla behalve dodenbrood ook zieltjesbrood geweest is,
ligt in haar karakter van offerbrood besloten. Daarop wijst ook
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een sage van de kaboutermannetjes, die op de Heerlense heide
in de Hetsenminnekesberg huisden.
Aardgeesten ontmoeten we overal in het Limburgse volksgeloot
onder verschillende namen. Vele sagen duiden onmiskenbaar op
een vroegere doden- en zielencultus.
In Vlaanderen worden o.a. in de Allerzielennacht zieltjeskoeken
buiten gezet voor de spijziging der aan het vagevuur ontkomen
ronddolende zielen en zo zijn er ook tientallen Limburgse dwer-
genverhalen, waarin ’s avonds al het koper- en tinwerk van de
boerderij wordt buiten gezet, dat door de mennekes in de nacht
prachtig wordt gepoetst en dan blinkend schoon de volgende
ochtend weer voor het gebruik gereed staat mits... ze daarvoor
op de nodige vlaaien worden getracteerd.
Maar over doden- en zielenbrood zou in deze serie een afzonder-
lijke studie zijn te brengen.
Wanneer door de wekroep van dit bakkersboekje duizenden
bakkers in den lande honderdduizenden vlaaien zullen gaan
bakken, dan zal toch nergens elders dit feestgebak zo verbonden
zijn aan, het volkseigene, als dat sedert eeuwen het geval is in
het levensblijde land der zomerprocessies van ons Limburgse
Zuiden.
Mogen tot in de lengte der tijden de toeristen uit Holland tijdens
het korte oponthoud aan het station te Weert evenals in de goede
dagen van vlaaien-Antje en haar hupse helpsters op Limburgse
bodem verwelkomd worden met de appetijtelijke roep: ,,Weerter
vlaekes! Weerter vlaekes!”
Moge steeds voor heel Limburg
blijven gelden wat ons voor Sit-
tard en naaste omgeving het oude
volksrijm verkondigt in:
Dao is niks baeter in Guliker
[lanjd

es boter op eine vla€ranjd.

Welkom in Limburg
met de Weerter vlaaikes
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kweekt, want de wilde braambessen langs de wegen sneuvelen bij bosjes
onder de wolken herbiciden. Wilde braambessen worden in juli en au-
gustus geplukt en komen in aanmerking voor alle gebruikelijke bereidin-
gen.

De framboos of hinnebeer moet je gaan zocken tussen het kreupelhout
in de open plaatsen van de Loonse loofbossen... al tref je die ook in heel
wat tuinen aan. Ze wordt in de maanden mei en juni verkocht en gebruikt
VOOr jam, Siroop en sap.

De jeneverbes kreeg al de eer die haar toekomt in het eerste hoofdstuk van
dit boekje.

Het is dus duidelijk dat de gastronomie uit het Land van Loon heel wat
te danken heeft aan de plaatselijke fruitproduktie maar, helaas, de Lim-
burgse restauranthouders hebben het niet altijd d66r !
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ZONDER VILAAI!

Ik ben opgegroeid in de eerbied voor de eerlijke, recht-door-zee-se,
stoere, voedzame, lekkere Limburgse vlaai. Ik heb ze trouwens nog zélf
helpen bakken in het met spinnewebben gedrapeerde bakhuis van mijn
tante waar altijd een van houtskool doorgeurde halve duisternis hing. Tk
mocht schoensmeerblikjes vullen met vlaaiedeeg en dat deeg met aller-
hande fruit beleggen. Die blikjes werden met de grote vlaaien van mijn
druk-taterende nichten in de oven geschoten. En dan diende ik geduldig
te wachten op het resultaat dat altijd mijn verwachtingen overtrof... Als
je kind bent kan dat nog !

Vandaar dat ik mijn beste pen heb bovengehaald om dit hoofdstuk te
schrijven. Niets wat der vlaai is mag u, geachte Lezer, onthouden worden,
zelfs niet het feit dat de grens tussen vlaai en taart af en toe moeilijk
kan worden getrokken. Als sommige Limburgers over vlaaien praten heb-
ben ze het over taarten; anderen hebben het over taarten die feitelijk
vlaaien zijn.

Wat is een vlaai ?

Een vlaai is een typisch Limburgs baksel — aldus de Limburgers — meestal
rond, bestaande uit gistdeeg en gevuld met vruchten, vruchtemoes, rijste-
brij, en zo meer. Ze wordt gebakken in een eenvoudige plaatijzeren vorm
van 30 cm middellijn waarvan de opstaande rand 3 cm hoog is.

Een echte vlaai is ‘dun van leer en dik van smeer’ en moet in een met
hout gestookte oven gebakken worden. De echte vlaai is een feestgebak
dat bij voorkeur met de kermis wordt gegeten.

Vandaar, geachte Lezer, dat u al heel veel geluk moet hebben om nog
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Bijlage 8 Lijst met toeristische gidsen

Een greep uit Toeristische gidsen met vermelding van Limburgse vlaai:

- Jan Lambin, “Zwerven door Vlaanderen”, in Vlaamse Pockets, Uitgeverij Heideland, Hasselt, 1961, p.
104

- Anton van Qirschot, “Plaatselijke en gewestelijke specialiteiten uit Nederland”, Uitgeverij Helmond,
Helmond, s.d., p.128

- “Streekgerechten uit Nederland”, uitgegeven door Libelle, Uitgeverij Het Spectrum
Utrecht/Antwerpen, 1983, p.66-70

- Julien Van Remoortele, “Ippa’s Streekgerechten Gids”, Uitgeverij Lannoo, Tielt, 1995, p.151

- Marc Declercq, “Kleine Culinaire encyclopedie van Vlaanderen”, Standaard Uitgeverij, 2009, p.191



Bijlage 9 Limburgse vlaai op officiéle en andere websites

Officieel

https://www.visitlimburg.be/nl/streekproducten
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PERSBERICHT: Limburg o
Vakantiegids 2018 &
gelanceerd met Limburgse
vlaai en bezoek aan
partners

9 februari | Hasselt

De nieuwe Limburg Vakantiegids is er. En om dat te vieren trok
het voltallige team van Toerisme Limburg er gisteren op uit om

alle partners in primeur een exemplaar én een Limburgse vlaal te

overhandi Igor Philtjens, ged van Toeri an
voorzitter van Toerisme Limburg vaw: “De Limburg Vakantiegids

2018 is opnleuw het resultaat van een intense samenwerking
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Wouter Beke
Vind deze pagina leuk - 19 april - &

Zo oud, maar a zo schoon! Limburg viert vandaag al
zijn 180ste verjaardag & Een regio die een
achterstand heeft omgezet in een voorsprong. Waar
gastvrijheid en levenskwaliteit centraal staan. Een
echt voorbeeld voor Viaanderen! En hoe vieren we
dit anders dan met een lekker stuk Limburgse viaai.
Deel dit bericht als je ock trots bent op Limburg.
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Regional pastery "Limburgse Vlaai' (Toerisme-Limburg, dec 2010)
Limburg Province

https://www.tripadvisor.nl/LocationPhotoDirectLink-g188649-i28997383-Limburg Province.html




&% Vacation in the heart of europe . X <

« =2 C a iei pa.eu/bourgondisch-genieten/culinai utes/viaai-co

bourgondisch genieten
in het hartvaneuropa.eu

Volg onze
route

v

Vlaai & Co in het Hart van Europa

https://www.vakantieinhethartvaneuropa.eu/bourgondisch-genieten/culinaire-routes/vlaai-co

L4 Dag van het Eethare Landschap = X +

“« > C @ o by ten/dag-van-het-eetbare-landschap-0

15 september 2019 van 10:00 tot 18:00

Brood bakken, jenever stoken of stroop maken ... Je beleeft hoe echte vakmensen met vee| passie
ambachtelijke producten maken.

De originele installaties in het Openluchtmuseum worden voor één dag weer aan het werk gezet.

Kijk, proef en kuier op de grote streekproductenmarkt met heel veel lekkers uit eigen streek.
Gezellige streekproductenmarkt met meer dan 70 standhouders. Naast de verschillende standen
met producten rechtstreeks uit de tuin, vind je ook standhouders met afgewerkte en half afge-
werkte producten. Fijnproevers kunnen de smaakpapillen testen met kazen, streekwijnen, choco-
lade, likeuren, mosterd, honing en nog zoveel meer.

Aan de Bokrijkstand kan je gratis proeven van 1000 liter soep en gratis jenevers opgelegd met

Kleinfruit of kruiden uit het Openluchtmuseum, Details
De Limburgse Slagersbond laat je mits een kleine bijdrage proeven van huisgemaakte paté, kipkap
en bloedworst. Q Bokrijklaan 1
3600 Genk
vond bakt Limburgse viaaiel Routebeschrijving

https://www.openmonumenten.be/evenementen/dag-van-het-eetbare-landschap-0
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Bijlage 10 : Persartikels met vermelding van “Limburgse vilaai”

Vrijdag hebben we het weekend op
een feestelijke manier ingezet in
studioTVL met hapjes, fruitspiesjes,
Limburgse vlaai en champagne. Het
mooie weer en al dat lekkers bracht
iedereen in een goede stemming.
De muziek van de zestienjarige Ba
zorgde voor kippenvelmomenten.

Maurice Engelen en Bart Becks
zijn het zakelijk brein achter de
nieuwe platenfirma Sonic Angel.
Hun missie is jong talent een kans
geven om hun muziek uit te brengen
en te promoten. Met Tom Dice als
eerste artiest en boegbeeld, hebben
ze een blitse start genomen.

De zestienjarige Bab is de nieuwste

© Concentra - HBVL Krant, 05 juni 2010

~

blz. 72

Rudi Moesen
smult van
taart met
Q_ Bab, allau-
rice, Bart en
By bakker Bart.
Foto TVL

muzikale ontdekking van Sonic An-
gel. Bab was tweede bij Junior Euro-
song 2007. Ze speeldein studioTVL
liveen ergovertuigend twee van haar

eigen nummers. Het meisje pakte
met haar gitaar en stem iedereen in.
Mijn eerste gedacht was: “She and
her guitar”. Bab is een jonge versie

van Sarah Bettens of Anouk. Het
eerste liedje ‘How I Survive’schreef
ze nog maar twee dagen geleden.
Zelfs Maurice en Bart hadden het
liedje nog niet gehoord. Ze werden
even stil van ontroering. “Dit heb
ik nog nooit meegemaakt in mijn
leven”, fluisterde Maurice in mijn
oor. Als frontman van muziek-
groepen als Praga Kahn en Lords
of Acid toerde hij de hele wereld
rond. In juli geeft Maurice weer
vijftien concerten in Amerika. Er
is veel muzikaal talent in ons land
en dankzij deze twee Limburgers
krijgen deze mensen een kans. Dank
u wel Maurice en Bart.”

Concentra - GVA, 01

decembe

2009 ,

blz. 36

Vlaaien. Turnkrmg Edelwelss verde elde zaterdag meer dan duizend Limburgsevlaaien.
“De opbrengst is belangrijk voor de club. Hij financiert onze deelname aan het Del Sol-festi-
valinTItalié. Daar komen dertigduizend gymnasten uit heel de wereld samen. Hetvlaaien-
geld dient ook voor het aankopenvan materiaal. Voor de eerste keer brengen we meer dan
duizend Limburgse vlaaien aan de man”, zegt Christel Geerts. FoToevow



© Concentra - HBVL Krant, 15 november 2011

Bakker Ronny Bikkems
showt een tricolore vlaai.
Foto Serge MINTEN

expert valﬁi'

,blz. 8

34 LIMBURGSE VLAAIEN VOOR KONINGSDAG
“Vlaali is top na een dag rust”

HASSELT - Koning Albert en zijn familie worden op Koningsdag op echte
Limburgse vlaai getrakteerd. Warme bakker Ronny Bikkems uit Hasselt
stak gisteren een tandje bij om 34 feestvlaaien te maken voor de 200
genodigden die in de Senaat worden verwacht. Speciaal voor deze gele-
genheid puzzelde hij ook vier tricolore vlaaien in elkaar.

Limburgse vlaai is tot ver over de
provinciegrenzen gekend. “Twijfe-
len over het gerecht waarmee we
Limburg op Koningsdag gingen
vertegenwoordigen, was dus niet
nodig”, zegt Peter Nulens van Lek-
ker Limburgs. “Het speciale van de
vlaai blijft het deeg dat moet gisten.
En de manier waarop het wordt
klaargemaakt”, vertelt bakker

Unesco |l

Domein Bokrijk is zaterdagnacht in
Zuid-Korea door Unesco uitgeroepen
tot expert in volkscultuur. Oftewel
immaterieel erfgoed: van de pint die we
drinken om iets te vieren en onze
Limburgse vlaai tot de Tongerse
Kroningsfeesten. Bokrijk mag door die
er ing als expertorganisatie mee

of iets wordt uitgeroepen tot
Vlaams erfgoed en daarna zelfs tot
Unesco-erfgoed. Tegen eind dit jaar

Ronny Bikkems. Het grote geheim
schuilt in het tijdstip waarop de
vlaai kan worden geserveerd. “De
Limburgse vlaai is na een dag top.
Dan heeft ze pas de volheid van
smaak en de juiste stevigheid.”™

Compliment
Voor Bikkems maakt het geen
verschil of zijn taarten nu voor de

-
J! ; z -

koning of voor zijn klanten zijn.
“Alles is hetzelfde, op een paar
kleine details na. Zo heb ik de
latjes op enkele taarten nu zelf
gesneden. Er is dus wat meer
handwerk bij komen kijken.” Zijn
meesterwerken voor deze dagzijn
de tricolore vlaaien. Door een
strook kersen-, abrikozen- en
pruimenspijs netjes langs elkaar
te leggen, kan de koning proeven
van een lekkere Belgische vlag.

Het mooiste compliment dat hij
uit Brussel kan krijgen? “Dat ze
het lekker hebben gevonden. Dat
doet mij altijd plezier.” MM




SINT-TRUIDEN

SINT-TRUIDEN - De familiale
bakkerij Vangrootioon, met
hoofdkwartier in Sint-Truiden,
heeft zopas 1,5 miljoen euro
geinvesteerd in exira uitrusting.
De helft daarvan is bestemd voor
een nieuwe productielijn voor
taarten, en de modernisering van
de bestaande viaaienlijn. “De
Limburgse viaai breekt nu
eindelijk door in de rest van
Viaanderen”, zegt
marketingverantwoordelijke Jan
Massa van Vangrootioon.

Dominiek CLAES

Vangrootloon is één van de weini-
ge overblijvende grote warme
bakkers van Viaanderen. Het fa-
miliebedrijf pur sang heeft de ech-
te Limburgse vlaai nu al meer dan
een eeuw lang hoog in het vaandel
staan. “Ondertussen begint ook
de rest van Vlaanderen de kwali-
itsrijke Limburgse vlaai te ap-

ecigren”, zegt Jan Massa. “On-
geveer wekelijks krijgen we een
aanvraag van Vlaamse verenigin-
gen voor een grote bestelling
vlaaien. Daarmee organiseren ze
een zogenaamde viaai
deur-aan-deur actie om centen in
het laatje te krijgen voor de vereni-
ging. In Limburg kennen wij dat
niet. Wij hebben imm 1
gen Limburgse leveranciers van
vlaai.”

Investering
Om de gestegen Vlaamse interesse
Limburgse vlaai te counte-
il grootloon zopas ge-
erd in een nagelnieuwe pro-
ductielijn voor viaai. “Vlaaien
maken is een arbeidsintensief pro-
ces”, zegt co-CEO Peter Vang-
rootloon. “De nieuwe lijn kan tot
1.200 vlaaien van hoge kwaliteit
E:‘r uur produceren. Tegelijk heb-
en we de oude vlaaienlijn - met
een capaciteit van 800 vlaaien per
uur - helemaal laten reviseren. Op
een topdag kunnen we zo tot

L] '\ly'""
Y

W \\\\\“\\\\“&\\

i

8.000 vlaaien per dag maken.”

De investering heeft voor een deel
ook te maken met de succesrijke
operatie om het aantal eigen win-
kels in Limburg op te drijven.
n paar jaar geleden hebben we
daar een punt van gemaakt™, zegt
Jan Massa. “Ondertussen be-
schikken we over 23 eigen winkels
in Limburg. Een aantal daarvan
zijn pilootprojecten die ook als
een soort tearoom dienst doen.
Dat is onder meer het geval in
onze winkels in Alken, Kermt-

Jan Massa (links) en Peter Vangrootioon. roro sven busen

Limburgse viaai van
onze krant voor Editors

e

Hasselt en Maasmechelen. We
zijn momenteel in onderhande-
ling om op nog andere locaties in
Limburg nieuwe winkels te ope-
nen. Vele bestaande, kleinere war-
me bakkers willen hun zaak over-
laten, maar vinden daarvoor geen
gegadigden. Het is die leemte die
wij proberen in te vullen. Voorts
zijn we een aantal bestaande win-
kels aan het vernieuwen.”

Een bepaald target voor de eigen

Onze reporter heet Editors welkom
in de Truiense Academiezaal met

Limburgse vlaai. Foto BOUMEDIENE BELBACHIR

winkels heeft Vangrootloon niet.

“Dat ligt ook niet zo simpel”, zegt
Jan Massa. “Wemoeten daarvoor
goed kijken naar de ontwikkelin-
gen in de markt. Warme bakkers
die hun zaak voor een klein for

gaat niet. We moeten ook kijken
naar het aanbod van grote en klei-
e supermarkten in bepaalde

miliebedrijf’ Vangrootloon
met zijn 350 medewerkers heeft
ondertussen meer dan een eeuw

op de teller staan. Het bedrijf
dankt zijn succes aan het feit dat
de winsten telkens weer in (de ver-
dere automatisering van) het be-
drijf wordt gestopt. Aan het
hoofd staan momenteel drie
CEO’, met Peter (verkoop), Jo
(productie) en Hugo (techniek)
als de vertegenwoordigers van de
derde generatie. “De vierde gene-
ratie wordt stilaan klaarge-
stoomd”. zegt Peter Vangroot-
loon. “Maar ook dat bekijken we
met de voeten op de grond.”
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